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 Cüpli Prosecco  
 Col Vetoraz 10cl Fr.   8.50 
 
Schweizer Weissweine  
 Cure d’Attalens 2009 75cl Fr. 41.80 
 Lavaux Obrist S. A. Vevey 
 Spritzig, fruchtig ausgewogen.  

 Zum Aperitif, kalte Platten leichte Gerichte. 

 
 St. Saphorin  « La Redoute » 2008/2009 75cl Fr. 43.30 
 Spritzig, frisch, körperreich, und elegant. 
 Zu Aperitif, Vorspeisen, Fischgerichte. 

 
 Dézaley Grand Cru AOC 2009 75cl Fr. 53.00 
 Clos des Moines, Ville de Lausanne 

 Frische Fruchtbetonte Weine, mit leichtem Körper. 
 Zum Aperitif, Süsswasserfische, Geflügel, Käse. 

 
 Yvorne Clos du Rocher Grand Cru 2009 75cl Fr. 44.00 
 Chablais Obrist S. A. Vevey 
 Edel ausgeglichen, florale Noten, reich an Würze. 

 Passt zu hellem Fleisch, Krustentiere und Käse 

 
Rosé Wein  
 Oeil de Perdrix „ La Matze“ 2009 75cl Fr. 43.80 
 Adrian Mathier, Salgesch 

 Elegant, fruchtig, harmonisch, nobel 
 Zum Aperitiv, leichte Speisen und  
 gemütliche Stunden. 

 
 
Weisswein im Offenausschank  
 Epesses, Cave Bougnol pro dl Fr.   5.00 
 La Petit Cure, Lavaux, Obrist SA, Vevey  2009  pro dl Fr.   5.80 

 
Weisswein „es Fläschli“ 
 La Cote  50cl Fr.  24.00 
 Aigle  50cl  Fr.  27.00 
 Fendant 50cl  Fr.  23.50 
 
Rosé „es Fläschli“  
 Oeil de Perdrix du Valais  50cl Fr.  24.00 
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 Grüner Salat / Gemischter Salat   Fr.    8.50 
 
 
Huus Fondue  
 Ausgewogen in Geschmack und Schärfe,  
 unsere Hausmischung der Chlotener Chäshütte  
 mit Kirsch verfeinert , 
 serviert mit Huusbrot. pro Person  Fr.  24.00 
 
Aelpler Fondue 
 Huus Fondue mit Brotwürfeln,  
 “Gschwelti Kartoffeln”  und Apfel & Birnenstücke  
 dazu 2 cl Zuger Kirsch pro Person Fr.  29.50 
 
Romantik-Fondue  “Tête à Tête” 
 Zum Aperitif servieren wir Ihnen 1 Cüpli Prosecco 
 Als Vorspeise einen knackigen Salat  
 von unserem Salatbuffet. 
 Geniessen Sie zu Ihrem Käsefondue  
 „Gschwelti Kartoffeln“ mit Bündnerfleisch 
 Ananas-, Apfel und Birnenstückli  
 und 2cl Zuger Kirsch. 
 Zum Nachtisch  
 einen kleinen Eiskaffee. pro Person  Fr.  39.50 
 
Formel „no chese“ 
 Gehacktes Rindfleisch mit Hörnli  und Apfelmus Fr.  18.00 
 
 
 
Süsses 
 Kleiner Eiskaffee  Fr.    8.80 
 Frische Ananas Stückli  
 mit feinem Zuger Kirsch zum dippen  Fr.  11.50 
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.  


