Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Flaschenweine im Offenausschank

Weiss und Rosé 10 cl

Schweiz: Villlette
Michel Blanche, Grandvaux, Lavaux

Chasselas
Sehr feine und elegante Fruchtaromen 2010 6.30

Schweiz: Rodzoyet La Céte (Rosé)
Cave du Signal, Morges

Gamay
Frischer und leichter Wein mit fruchtiger Note 2010 6.00

Portugal: Espordo Reserva
Herdade do Espordo, Alentejo DOC

Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro

Aromen von Zitrus- und SteinfrGchten, sowie leichte Vanillenote, elegant und lang im
Abgang 2009 6.30

Argentinien: Chardonnay Finca Altdorfer
Finca Altdorfer, Mendoza Argentinien

Chardonnay

Komplexes Aromenbouquet von weissen BlUten, ZitrusfrGchten und Birnen. Langer
Abgang 2010 6.30

USA: Sauvignon Blanc, Hess Select
The Hess Collektion Winery, Nappa Valley, Kalifornien

Sauvignon Blanc

Aromen von Stachelbeeren Kiwi spielen schén mit Aromen von Lychee, Zitronengras
und Ruby Grapefruit 2009 6.90
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Flaschenweine im Offenausschank

Schaumweine 10 cl

Italien: Prosecco Di Valdobbiadene Brut
Col Vetoraz, Veneto

Prosecco

Delikates, vielschichtiges Bouquet mit sortentypischer Aromatik, ein eleganter
schmeichelnder Schaumwein 9.00

Frankreich: Champagner Cupli (Weiss)
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach dem aktuellen Angebot 15.00

Frankreich: Champagner Cipli (Rosé)
Fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach dem aktuellen Angebot 16.00

Flaschenweine im Offenausschank

Rot 10 cl

Schweiz: Hocklistein
Hocklistein-Weingut am Zurichsee, ZUrichsee Rapperswil-Jona AOC

Blauburgunder
Fruchtig leicht und samtig weich. Ein sUffiger Blauburgunder 2010 6.90

Portugal: Vinha do Mouro
Quinta do Mouro, Alentejo

Aragones, Trincadeira, Cabernet Sauvignon

In der Nase von Himbeer- und Johannisbeerenaromen geprdgt, sehr feinkérniger
Gerbstoff und im Nachgeschmack pfeffrige Note 2007 7.90

USA: Grand Circle Cabernet Sauvignon
Hess Collection, Kalifornien

Cabernet Sauvignon, Merlot

In der Nase Kirschen- und Himbeeraromen, im Geschmack sUsse Beeren mit mitflerem
Kérper, geschmeidig und abgerundet, frinkbereiter, ausgezeichneter Cabernet
Sauvignon 2009 7.10

Wir haben auch folle Monatsweine im Offenausschank! Unser Service-Team gibt gerne Auskunft.

Fujiya of Japan, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Tel. +41 (0)44 809 47 48, Fax +41 (0)44 809 47 74
airport@welcomegroup.ch, www.japanrestaurants.ch
Hotel Airport AG, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Mwst.-Nr. 246 498

welcome hotels & restaurants  Ihr Gastgeber mit Herz\/(



Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Weissweine

Schweiz 75 cl

Villette
Michel Blanche, Grandvaux, Lavaux

Chasselas
Sehr feine und elegante Fruchtaromen 2010 42.00

Dézaley de L'Evéque
Patrick Fonjallaz, Lavaux

Chasselas

Dieser Lagenwein verbindet Kérper und Rasse mit seiner eigenstdndigen Wurze. Die

Aromatik besteht aus Komponenten von gelber Frucht und raffinierten Gewdrznoten. 2010 66.00
Weissweine
Schweiz 75 cl

Rodzoyet La Cdte (Rosé)
Cave du Signal, Morges

Gamay

Frischer und leichter Wein mit fruchtiger Note 50cl
2010 29.00

Oeil de Perdrix (Rosé)

Michel Blanche, Grandvaux, Lavaux

Pinot Noir

Sehr fruchtiger, nach Beeren duftender Roséwein, rund und voll im Abgang 2009 42.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Portugal

Espordo Reserva
Herdade do Espordo, Alentejo DOC

Antdo Vaz, Arinto, Roupeiro
Aromen von Zitrus- und SteinfrGchten, sowie leichte Vanillenote, elegant und lang im

Abgang 2009 42.00
Weissweine
Frankreich 75 cl
Chablis
Gilbert Picq et ses Fils, Chablis
Chardonnay
Aromen von Mineralien und reifen Frichten. Im Gaumen zeigt dieser Chablis eine
schéne Struktur und einen herrlichen Geschmack von ZitrusfrGchten 2008 62.00
37.5cl
2008 38.00

Meursault AC, 1er Cru Chateau Blagny
Louis Latour, Meursault, Burgund

Chardonnay
Wunderschéne Aromen nach Eichenholz, Caramel, Bliten und dezentem Honig, im
Gaumen mineralisch, komplex und weich 2009 89.00
37.5cl
2005 52.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Weissweine

[talien 75 cl

Arneis Roero
Deltetto, Canale

Arneis
Frischer, trockener und s&urebetonter Wein. Fruchtig im Gaumen 2009 52.00

Soave
Tamellini, Veneto

Garganega

Frisch in der Nase, im Gaumen weich und samtig, kombiniert mit einer angenehmen
Séure 2010 48.00

New World

Sauvignon Blanc, Hess Select
The Hess Collection Winery, Nappa Valley, Kalifornien

Sauvignon Blanc

Aromen von Stachelbeeren Kiwi spielen schén mit Aromen von Litschi, Zitronengras
und Ruby Grapefruit 2009 48.00

Chardonnay Finca Altdorfer
Finca Altdorfer, Mendoza Argentinien

Chardonnay

Komplexes Aromenbouquet von weissen BlUten, ZitrusfrGchten und Birnen. Langer
Abgang 2010 44.00
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Fujiya of Japan
Teppanyaki Restaurant

Schaumweine

[talien 75 cl

Prosecco Di Valdobbiadene DOC Brut
Col Vetoraz, Veneto

Prosecco

Delikates, vielschichtiges Bouquet mit sortentypischer Aromatik, ein eleganter
schmeichelnder Schaumwein 61.00

Frankreich

Champagner Moét & Chandon Brut Impérial
Moét & Chandon, Champagne

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay
Zarte blumiges Bouquet mit feiner Zitrusnote, frisch und spritzig im Gaumen 84.00

Champagner Moét & Chandon Rosé
Moét & Chandon, Champagne

Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay

Der Rosé zeichnet sich durch eine komplexe, feine Nase aus, welche an rote Beeren
erinnert, im Mund zeigt er seine starke Struktur, bemerkenswerter Abgang 125.00

Dom Pérignon Millésimé

Dom Pérignon, Champagne

Chardonnay, Pinot Noir

Sehr fein in der Nase mit leichter weisser Pfeffernote, im Mund entfalten sich sofort

Fruchtaromen von Mango und Birnen, gefrocknetem Ingwer und Anis, runder und

voller Abgang, einmalige Perlage 2000 250.00
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Fujiya of Japan
Teppanyaki Restaurant

Rotweine

Schweiz 75 cl

Hocklistein
Weingut am ZUrichsee, ZUrichsee Rapperswil-Jona

Blauburgunder
Fruchtig leicht und samtig weich. Ein sUffiger Blauburgunder 2010 48.00

Pankraz Pinot Noir Prestige Barrique
Staatskellerei des Kantons Zurich

Blauburgunder

In der Nase ein intensives Bouquet von Vanille, dunklen Beeren unterstitzt von
dezenten R&stnoten. Weicher Gaumenfluss und ein langes Finale 2008 62.00

Cayas Syrah du Valais
Jean-René Germanier, Vétroz

Syrah

Intensives und komplexes Holunder- und Brombeeraroma, unterlegt mit einer feinen
Vanille- und Gewurznote. Am Gaumen dichte und kraftvolle Tannine 2008 72.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

Frankreich 75 cl

Pommard Les Argilliéres 1er Cru
Domaine Lejeune, Pommard, Burgund

Pinot Noir

Sehr wurzig, mit Aromen von roten Beeren in Bougquet und Gaumen. Angenehme
Tannine und langanhaltender Abgang 2008 83.00

Chateuau d’Agel ,Caudios’
Chdateua d'Agel, Minervois, Languedoc

Syrah, Grenache vieilles vignes

Intensives, dunkles Brombeerrot, im Bouquet elegante Vanillenote und im Gaumen
kraftvoll 2008 66.00

Chateuvau d’Agel ,in Extremis’
Chateua d’'Agel, Minervois, Languedoc

Syrah, Grenache noir

Im Bouquet feine Holzaromen, Mokka und Schokolade. Im Gaumen intensiv mit
geschmeidiger SUsse und weiche Taninie. Langanhaltender Abgang 2007  89.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

Frankreich 75 cl

Chateau Gloria
Cru Bourgeois, St. Julien AC, Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Im Bouquet finden sich Aromen von Kirschen, Holunder, Mokka und eine feine
Rauchnote. Elegante, seidige Tannine 2005 92.00

Chateau Lynch-Bages
5eéme Grand Cru Classé, Paulliac AC, Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Der Wein zeigt sich harmonisch ausgewogen und grosszUgig und verschwenderisch in
Bouquet und Geschmack, im Mund entl&dt sich die Kraft der Tannine, aber ohne die
geringste Agressivitét 2004 152.00

Chateau Batdailley
5eéme Grand Cru Classé, Paulliac AC, Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

In der Nase entfaltet sich ein klarer Duft mit Frucht- und Holznoten, im fUlligen,
voluminésen Geschmack zeigen sich bemerkenswerte Cabernet-Aromen, bevor erin
einen langen, pfeffrigen Abgang Ubergeht 2007 86.00

Chateau Cantenac Brown
3eme Grand Cru Classé, Margaux AC, Bordeaux

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc

Intensitat und Feinheit im Bouquet, Kraft und Eleganz in der Struktur. Diese wird von
erstklassigen Tanninen gestUtzt. Der Wein fliesst seidig Uber die Zunge mit einem langen

Abgang 2005 102.00
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Fujiya of Japan
Teppanyaki Restaurant

Rotweine

Portugal

Vinha do Mouro
Quinta do Mouro, Alentejo DOC

Aragones, Trincadeira, Cabernet Sauvignon

In der Nase von Himbeer- und Johannisbeerenaromen geprdgt, sehr feinkérniger
Gerbstoff und im Nachgeschmack pfeffrige Note 2007 54.00

Espordo Reserva
Finagra, Alentejo DOC

Aragones, Trincadeira, Cabernet Sauvignon

In der Nase duftet er nach dunklen Beeren, im Abgang sehr kréftig, wenig Gerbstoffe
und langanhaltende Frucht im Gaumen 2008 66.00

Zambujeiro
Quinta do Zambujeiro, Alentejo DOC

Aragonez, Castelao Frances, Trincadeira, Cabernet Sauvignon, Alicante Bouschet

Intensives Bouquet, erinnert an rote Frichte und BlUtenduft, im Gaumen straffes
Tannin, mit schénem Schmelz kompensiert, lang anhaltende, reife Gaumenfrucht mit
R&staromen 2005 148.00

Malhadinha
Malhadinha Nova, Albernéa, Alentejo DOC

Alicante Bouschet, Aragonés, Cabernet Sauvignon, Syrah, Touriga Nacional

In der Nase nach frischen Frichten duftend, blumige Note, gut strukturiertes Tannin,
starker Charakter, unvergesslicher Abgang 2008 88.00

Fujiya of Japan, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Tel. +41 (0)44 809 47 48, Fax +41 (0)44 809 47 74
airport@welcomegroup.ch, www.japanrestaurants.ch
Hotel Airport AG, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Mwst.-Nr. 246 498

welcome hotels & restaurants  Ihr Gastgeber mit Herz\/



Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

[talien 75 cl

Barbaresco
Gaja, Barbaresco, Piemont

Nebbiolo

Typische Barbaresco-Nase von Waldbeeren, Pflaumen, Lakritz und Teer. Bei aller
Kraft ist er bekannt fUr seine Eleganz und einen vielschichtigen Abgang mit feinstem

und seidigen Tannin 2005/06 220.00
37.5cl
2005 135.00

Avvoltore

Moris Farms, Maremma, Toscana
Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Syrah

Reiches und konzentriertes Bouquet von tiefer Frucht und passender RSstaromatik, im
Gaumen aromatisch, harmonisch und ausgesprochen lang, auf prdsentem, aber

feinem Tannin 2007 85.00
37.5cl
2006 48.00

Magari

Ca’' Marcanda, Castagneto Carducci, Toscana
Merlot, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

WUrzige Aromen von schwarzen Beeren, frischer Minze und feiner Kaffeenote
dominieren diesen Wein, sein Geschmack ist voll und rund, aber sehr elegant und fein

in der Textur 2007 89.00
37.5cl
2007 57.00

Tignanello Magnum

Antinori, Toscana

Sangiovese, Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc

Die Reben fUr diesen Wein von Weltklasse wachsen ausschliesslich auf der 47 Hektaren
grossen Einzellage namens Tignanello. Die Nase wird umschmeichelt mit Kirschen,

Brombeeren und Gewdlrzen. Im Gaumen zeigt er sich komplex mit Struktur weichen
Tanninen 2005 196.00

Fujiya of Japan, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Tel. +41 (0)44 809 47 48, Fax +41 (0)44 809 47 74
airport@welcomegroup.ch, www.japanrestaurants.ch
Hotel Airport AG, Oberhauserstrasse 30, CH-8152 Glattbrugg, Mwst.-Nr. 246 498

welcome hotels & restaurants  Ihr Gastgeber mit Herz\/



Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

[talien 75 cl

Saffredi
Le Pupille, Maremma, Toscana

Cabernet Sauvignon, Merlot, Alicante

Weitgefdchertes Bouquet, voll, reich und kompakt im Gaumen wird der Wein von
sanftem Tannin gefragen, lang, saftig und harmonisch im Abgang und Nachklang 2007 149.00

Le Serre Nuove Dell'Ornellaia
Tenuta dell’Ornellaia, Toscana

Cabernet Sauvignon, Merlot, Cabernet Franc, Petit Verdot

Sehr saubere Frucht, Cassis und dunkle Beeren, dicht und samtig im Mund. Wunderbar
gradlinig und schon fast klassisch die Struktur. Herrlich ausgewogen und balanciert 2008 98.00

Monteti
Monteti, Toscana

Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

Sehr intensives vielschichiges Bouquet. Prédsente R&staroment gehen nahtlos in eine
Uppige Frucht Uber. Samtiger und aromatischer Abgang 2006 79.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

[talien 75 cl

Amarone della Valpolicella
Massimo Venturini, Veneto

Corvina, Rondinella, Molinara
Brillantes Rubinrot, das intensive, sortentypische Bouquet erinnert an Sauerkirschen und

eingelegte Frichte. Im Gaumen kraftvoll und warm 2006 78.00
37.5cl
2006 59.00

Valpolicella Ripasso Classico Superiore
Semone Alto, Massimo Venturini, Veneto

Corvina, Rondinella, Molinara
Das Bouquet zeigt klare Aromen von Dérrpflaumen und Sauerkirschen. Im

Gaumen ist er kraftvoll und geschmeidig 2006/07 66.00
Rotweine
Spanien 75 cl

Valde Pisén Crianza
Santa Ana Bodegas, Ribera del Duero DO

Tempranillo

Dunkles Brombeerrot, in der Nase eine herrliche Frucht mit wahrnehmbaren
R&staromen, im Gaumen dicht und weich 2005 66.00

Mil.lennium Crianza
Xavier Clua, Terra Alta DO

Garnacha, Cabernet Sauvignon, Tempranillo

Kréftiges Schwarzrot, im Bouquet intensive Aromen nach eingemachten Frichten,
weiche Tannine 2006 88.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Rotweine

New World 75 cl

Finca Altdorfer Malbec, Cabernet Sauvignon
Finca Altdorfer, Mendoza, Argentinien

Malbec, Cabernet Sauvignon

In der Nase zeigt dieser hervorragende Wein duftenden Aromen von Brombeeren,
Pflaumen und Vanille. Im Gaumen ist er samtig weich, mit einer guten Balance
zwischen Frucht und Gerbstoffen 2009 66.00

Cheval des Andes
Terrazas de los Andes, Mendoza, Argentinien

Malbec, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot

In der Nase feines Aroma nach Tabak und roten Beeren, im Gaumen voll, samtige
Tannine, welche herrlich mit dem Eichenfass harmonieren, unvergesslicher Abgang 2005 145.00

Grand Circle Cabernet Sauvignon
Hess Collection, Kalifornien, USA
Cabernet Sauvignon, Merlot

In der Nase Kirschen- und Himbeeraromen, im Geschmack sUsse Beeren mit mittlerem
Kérper, geschmeidig und abgerundet, trinkbereiter, ausgezeichneter Cabernet
Sauvignon 2009 49.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Sake

Japan

Fukuju ,,Awasaki Sparkling*

Premium-Sake (Junmai), kalt

Herrliches Zusammenspiel von sUss-saurem Geschmack und feinen Perlen. Ideal zum
Aperitif oder japanischen Vorspeisen

7.0% Vol. 30cl 59.00

Rihaku ,,Dreamy Clouds*

Premium Sake (Tokubetsu Junmai), kalt

Fruchtig-nussig, milde S&ure, leichte TrUbung durch Reisschwebeteilchen.
Passt hervorragend zu Sushi

15.0 % Vol. 10cl 15.00
72 cl 103.00

Urakasumi ,Zen"
Premium Sake (Junmai Ginjio)

Dieser Sake wurde von der Zen-Kultur inspiriert. Nicht eindringliche aber eindrucksvolle
Aromen und ein feinfruchtiger Geschmack reprdsentieren den Idealtypus einer
Junmai Ginjo aus dem nérdlichen Japan.

15.0 % Vol. 10cl 18.00
72 cl 124.00

Hakutsuru

Sake, warm

15.5 % Vol. 15cl 8.00

Flavored Sake Lychee

Sake, kalt

8.0 % Vol. 5cl 7.00

Flavored Sake Apple

Sake, kalt

8.0 % Vol. 5cl 7.00
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Fujiya of Japan

Teppanyaki Restaurant

Bier

Japan

Asahi Super Dry
Bier, Japan

5.0% Vol. Trockenes, leichtes und erfrischendes Bier 30 cl 7.20

Sapporo
Bier, Japan

4.7 % NVol. Herbes, klassisch gebrautes Bier 30 cl 7.50

Kirin Ichiban
Bier, Japan

5.0 % Vol. Aromatisches, herbes und vollmundiges Bier 30 cl 7.50
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