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m BAR

Herzlich Willkommen im Best Western HOTEL STUCKI

Ein Drink an der schonen Hotelbar, reine Entspannung im grosszigigen Designer-Zimmer.
Sich einfach zuriicklehnen und umsorgt fuhlen.

Markant, gross, griin: Das Best Western Hotel Stiicki in Basel ist Teil eines imposanten
Ensembles mit Einkaufszentrum, Ladenlokalen und Birogeb&aude. 120 Ladengeschafte,
darunter so renommierte Namen wie H&M, Migros und Saturn, verfihren Sie zum
grenzenlosen Shoppingvergniigen. Besonders reizvoll sind die grossflachig begriinten
Fassaden, die je nach Jahreszeit in unterschiedlichsten Farben schillern.

Geniessen Sie die internationale Atmosphére im Brennpunkt von drei LAndern im neuen,
bestens ausgestatteten ***Superior Best Western Hotel Stiicki in Basel.

Restaurant Gallerie

Suchen Sie ein spezielles Lokal fur Ihr Familienfest, Ihren Firmenanlass oder lhre
Klassenzusammenkunft in unserem Restaurant auf der Gallerie verwdhnen wir Sie mit
internationaler Kiiche nach Ilhren Wiinschen.

Jeden Sonntag Sonntagsbrunch von 11.00 Uhr - 15.00 Uhr
Grosszugiges Brunchbuffet in einzigartiger Athmosphére mit Kinderspielecke
Ab CHF 36.00 pro Pers.

Apéro und das Danach an unserer PlanetS Bar

Stilvoll in die Lobby integrierte Lounge Bar, mit Businesscorner und Spielecke. Laden Sie lhre
Gaste nach einem erfolgreichen Meeting zu einem Apéro an unsere schéne ,PlanetS’
Loungebar ein. In gemutlicher Atmosphére kénnen Sie und lhre Gaste Uber das Erlebte
diskutieren oder auf ein frohliches Zusammensein anstossen.

Gerne organisieren wir Ihnen lhren Anlass auf Ihre Wiinsche zugeschnitten. Bitte kontaktieren
Sie uns unter der Telefonnummer +41 (0)61 638 34 34 oder per E-Mail unter
stuecki@welcomegroup.ch

Wir freuen darauf Sie bei uns zu verwdhnen

Ihr Best Western Hotel Stucki - Team
Ihr Gastgeber mit Herz

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service

welcome hotels & restaurants  |hr Gastgeber mit Herz.



m BAR

APERO

Unsere Apéro’s servieren wir lhnen im Restaurant auf der Gallerie, an unserer Planet S Bar,
vor dem Seminarraum oder auch direkt im Seminarraum.

Apéro Uranus CHF 5.00 p.P.
Mineralwasser, Orangensaft
Chips, Nussili

Apéro Galaxie CHF 9.00 p.P.
Mineralwasser, Orangensaft, Weisswein
Chips, Nussli, Blatterteiggeback

Apéro Orchidee CHF 14.50 p.P.

Mineralwasser, Orangensaft, Weisswein

Mini Frahlingsrollen, panierte Krevetten, Samosa, gebackene Ravioli
Dazu servieren wir Stiss-Sauer Sauce, Chillisauce und Sojasauce

Apéro Nova CHF 19.50 p.P.
Mineralwasser, Orangensaft, Weisswein, Friichtebowle
Schinkengipfeli, Kasekichlein, Mini Pizza's, Mini Quiche

Apéro Royal CHF 25.00 p.P.
Mineralwasser, Orangensaft, Prosecco
Diverse Sushi mit Ingwer und Wasabi serviert

Apéro Kosmos CHF 27.50 p.P.

Mineralwasser, Orangensaft, Weisswein, Prosecco,

Diverse Canapeés, Schinkengipfeli, Kasekuchlein, Gemusedipplatte,
Arancini's (div. gefullte Reisballchen)

Apéro Stucki CHF 29.00 p.P.
Mineralwasser, Prosecco, Longdrinks (Campari O-Saft, Gin Tonic, Bloody Mary)

Speckgugelhupf, Mini Pizza's, Mini Snackes, Mozzarella Sticks,
marinierte Stucki Oliven, Parmesanstickchen

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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APERO RICHE

Apéro riche 1 CHF 48.00 p.P.

Kasekichlein, Arancinis (Gefillte Reiskiigelchen), Lachstatar, Rindstatar
Pouletsatay, Rindscarpaccio, Mozzarellasticks

*k%

Kartoffelsellerieplree, Pouletgeschnetzeltes, Gemuse

Gemauselasagne, Lachsfilet im Krautersud, Reis

*k%k

Frische Fruchte und Caramelkopfli

Apéro riche 2 CHF 50.00 p.P.

Gemusegipfeli, Mini Pizzas, Tomaten-Mozzarella-Spiesschen

Krevetten auf Algensalat, Melonen mit Rohschinken

*k%

Piccata Milanaise vom Poulet, Tomatenspaghetti, Mediterranes Gemuse
Ravioli Pomodoro mit Schinken, Thunfischlasagne

*k%

Fruchtsalat und K&seplatte

Apéro riche 3 CHF 52.00 p.P.

Gurkensalat, Tomatensalat, Maissalat

Karottensalat, Coleslawsalat, Selleriesalat

Kartoffelsalat, Diverse Brotli

**%k%

Weisse und Griine Spargeln Spargeln, Diverse Schinken,
Kalbsplatzli, Neue Kartoffeln, Gemuse

*k%

Frische Erdbeeren und Tiramisu

Apéro riche 4 CHF 52.00 p.P.
Vitello Tonnato, Rindscarpaccio, Oliven, Parmesanstiickchen
Tomatensalat, Crosstini mit Olivenpaste,

*kk

Tortelloni mit Ricotta Spinat gefullt, Saltimbocca, Ratatouille,
Rosmarinkartoffeln, Rotbarbenfilet, Reis, Gemuselasagne

*k%k

Schokoladenmousse und Frichtespieschen
Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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STELLEN SIE IHR APERO RICHE SELBST ZUSAMMEN

Kleine kalte Kdstlichkeiten portioniert in kleinen Fingerfood Schalen
(ab min. 15 Personen)

Vom Bauernhof
Roastbeef auf Gartengurkensalat und leichter
Krautermayonnaise
Melonen Rohschinken Spiess
Rindstartar
Bundnerfleischtatar mit Hittenkase
Schinkentatar mit Essiggurken und leichter
Krautermayonnaise
Curry-Poulet Salat
Téte de Moin mit Feigensenf

Aus dem Wasser
Thonmousse im Pastetli
Marinierte Crevetten mit Pesto
Rauchlachstatar mit Creme fraiche
Thunfischsalat mit Peperoni und Apfel

Aus dem Garten
Pasta Salat in Pesto von getrockneten Tomaten
Eingelegte Champignons mit Balsamico
Tomaten - Buffelmozzarella Salat
Randensalat mit Orange und Minze
Pikantes Gemusetatar
Mediterraner Ratatouille Salat
Spargelsalat mit Passonsfruchtvinaigrette

Kleine warme Kostlichkeiten

Aus dem Wasser
Lachswarfel in Limonensauce
Felchenfilets im Bierteig gebacken
Mini Crevettenspiesse in Zitronengras mariniert

Aus dem Osten
Poulet Mah Mee
Roter Thai Curry mit Krevetten
Gruner Thai Curry mit Schweinefleisch

Gelber Thai Curry mit Gemuse
Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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Aus dem Osten
Kokos-Zitronengrassuppe
Poulet Teriyakispiesse auf Sprossensalat
Springroll vegetarisch gefullt mit Chilidip
Currybananen im Speckmantel
Poulet Tandoori auf Joghurt-Sesam Dip
Gebackene Jalapeno Chilischoten mit
Cheddarkase gefullt

Aus dem Suden
Safranrisotto mit geschmolzenen Tomaten

Vom Bauernhof
Lammfilet mit Garam Marsala Wirze
Blatterteigrdllchen mit Schafskase und Spinat
Dorrpflaumen im Speckmantel

Kleine siisse Kostlichkeiten
Schokoladenmousse mit frischen Frichten
Tiramisu mit Fruchtcoulis
Profiterols mit Schokoladen- und Vanillecreme gefullt
Mini Berliner mit Konfitiire gefullt
Kleiner Fruchtsalat
Himbeerkompott mit Rahm
Mini Cremeschnitte
Mini Apfelkuchen
Mini Erdbeer-Quarkschnitte
Brownies mit Schockosauce

Stk. kostet CHF 2.50. Gerne stellen wir Ihnen aus den oben aufgefiihrten Leckerbissen 15
Gerichte zum Pauschalpreis von CHF 35.00 pro Person zusammen. Zusatzliche Kostlichkeiten
berechen wir mit CHF 2.50 pro Person. (ab min.15 Personen)

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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BUFFETANGEBOT

Fur Gruppe ab 15 Personen bereiten wir Ihnen
unsere attraktiven Buffet's vor. Bestimmen Sie
Ihre Portionen und Ihr Tempo selbst.

Fur Gruppen von 5-15 Personen wird die Auswahl
der Speisen der Personenanzahl entsprechend
angepasst.

BUFFET ,PASTA* CHF 30.00 p.P

Gartenfrische Gemuse- und Blattsalate , knusprige Brotcrodtons, gehacktes Ei,
Schnittlauchrélichen, Sonnenblumen-, Baumnuss und Kurbiskerne, Hittenkase sowie
Hausdressing mit Balsamico und Apfel, sdmiges French- und feines

Italian-Dressing

la soupe du jour (hausgemachte Tagessuppe)

Spaghetti, Penne und Tortellini gefillt mit Ricotta und Spinat,

mit fruchtiger Tomaten-Basilikumsauce, reichhaltiger Bolognese Sauce und
cremiger Carbonara zur Auswabhl.

Dazu reichen wir Olivendl Extra Vergine, hausgemachtes Basilikumpesto

und geriebenen Kase.

Frische Fruchte der Saison und Tiramisu

BUFFET ,SANDWICH” CHF 25.00 p.P

Gartenfrische Gemuse- und Blattsalate , knusprige BrotcroGtons, gehacktes Ei,
Petersilie, Sonnenblumen-, Baumnuss und Kurbiskerne, Hausdressing mit Balsamico und
Apfel, samiges French- und feines Italian-Dressing

la soupe du jour (hausgemachte Tagessuppe)

Auswahl knuspriger Brotsorten verschieden belegt mit knackigen Salaten,
Tomaten, Gurkenscheiben mit saftigem Schinken, Salami, Greyerzer, Brie,
Rauchlachs, Rohschinken, Eiern, geraucherter Trutenbrust, Thunfischsalat...

Frische Friichte der Saison und Schokoladenmousse

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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BUFFET ,MEDITERRAN" CHF 35.00 p.P
Gartenfrische Gemuse- und Blattsalate , knusprige
Brotcrodtons, gehacktes Ei, Petersilie, Sonnenblumen-,
Baumnuss und Kurbiskerne, Oliven, Hausdressing mit
Balsamico und Apfel, samiges French- und feines
Italian-Dressing

la soupe du jour (hausgemachte Tagessuppe)
Piccata Milanaise von zarter Pouletbrust, Saltimbocca alla Romana vom
mageren Schweinsnierstick, Tortellini geflllt mit Ricotta und Spinat.

Dazu gegrilltes mediterranes Gemise, Safranrisotto, Spaghetti und Tomatensauce.

Frische Friichte der Saison und Panna Cotta

BUFFET ,TRADITIONAL" CHF 36.50 p.P

Gartenfrische Gemuse- und Blattsalate , knusprige BrotcroQtons, gehacktes Ei,

Petersilie, Sonnenblumen-, Baumnuss und Kurbiskerne, Hausdressing mit Balsamico und
Apfel, samiges French- und feines Italian-Dressing

la soupe du jour (hausgemachte Tagessuppe)

Gegrillte Pouletbrustmedaillons mit Champignonrahmsauce und Rindsgeschnetzeltes
Stroganoff mit Perperonistreifen, dazu eine Auswahl saisonaler Gemuse, Reis und
Butternudeln

Frische Fruchte der Saison und Kuchenauswahl

BUFFET ,ASIA* CHF 39.00 p.P

Gartenfrische Gemuse- und Blattsalate , knusprige Brotcrodtons, Sprossen,

Petersilie, Sonnenblumen-, Sesam und Kirbiskerne, asiatisches Wasabidressing, samiges
French- und feines Italian-Dressing

la soupe du jour (hausgemachte Tagessuppe)

Gegrillte Pouletbrustmedaillons in Teriyakisauce, Griines Thai-Crevettencurry, Wokgemdise,
Duftreis und gebratene Nudeln

Frische Friichte der Saison und Glace

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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3 Gang Ment Tellerservice

Menu 1 CHF 48.50 p.P.

Farbiger Gemischter Salat

*kk

Kalbsbraten an Rosmarinjus
mit Kartoffelstock und Gemiuse

*kk

Panna Cotta mit Himbeerkompott

Menu 2 CHF 39.50 p.P.

Karottencrémesuppe mit Ingwer

*kk

Pouletgeschnetzeltes,
Kartoffelgratin
und Saisongemiise

*kk

Zweifarbiges Schockoladenmousse

Menu 4 CHF 43.50 p.P.

Griner Blattsalat mit Croutons

*k%k

Saftiger Rindergulasch mit Butternudeln,
Erbsen und Karotten

*k%

Warme Beeren mit Vanilleglace

Menu 6 CHF 38.00 p.P.

Ravioli con Carne

*kk

Ossobucco Cremolata,
Butterspatzli und Gemduse

*kk

Fruchtsalat

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service

Menu 3 CHF 40.50 p.P.

Kartoffel - Selleriecremesuppe
*k%

Pouletpiccata auf
Tomatenspaghetti serviert

mit Ratatouille

*k*k

Caramelkopfli mit Rahm

Menu 5 CHF 38.00 p.P.

Salatbuffet

*%%

Pangasius an Gelbem Curry,
Thai - Reis, Gemise

*k*k

Exotischer Fruchtsalat

Menu 7 CHF 41.50 p.P.

Antipastiteller

*%%

Lachsfilet an
Kapernweissweinsauce,
Reis und Lauchgemitse

*k*k

Schokoladenkuchen mit frischen

Frichten ausgarniert
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3 Gang Ment Tellerservice vegetarisch

Menu 8 CHF 27.50 p.P.

Gruner Salat mit gehacktem Ei

*kk

Gemuselasagne

*kk

Dessertteller

Menu 9 CHF 25.00 p.P.

Farbiger Gemischter Salat

*kk

Geflllte Paprika mit Reis und
Gemuse an Paprikasauce

*kk

Fruchtsalat

Menu 11 CHF 24.50 p.P.

Kartoffelcremesuppe

*kk

Tomaten - Mozzarella - Ravioli

*kk

Fruchtwéhe

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service

Menu 10 CHF 32.50 p.P.

Griner Blattsalat mit Brotcroutons

*k*k

Gruner Curry mit Gemuse und Reis

*k*k

Himbeer Panna Cotta

Menu 12 CHF 31.50 p.P.

Gemusebuillon mit Fladli

*k*k

Kartoffelpuffer mit Pilzragout

*k*k

Tiramisu
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Mehrgang Meni Tellerservice

Menl 13 CHF 56.00 p.P.

Gruss aus der Kiiche

*kk

Antipasta Teller ,Sttcki”

*kk

Rindfilet an Krauterbutter mit
Gemuseboquett
und feinen Spatzli

*kk

Bananentiramisu

Menu 14 CHF 59.00 p.P.

Gruss aus der Kiiche

*kk

Gruner Salat mit Speckstreifen und Ei

*kk

Pilzcremesuppe

*kk

Kalbsentrecote an Rosmarinjus mit
Kartoffelgratin und Gemiuse

*kk

Panna Cotta

Menl 16 CHF 58.00 p.P.

Gruss aus der Kiiche

*kk

Gemischter Salatteller

*kk

Fondue Chinoise

(Rind, Kalb, Poulet, Schweinefleisch)
Mit diversen Saucen, Essiggemuse,
Kartoffeln, Brot und Reis

*kk

Desserteller Stiicki

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service

Menu 15 CHF 61.00 p.P.

Gruss aus der Kiiche

*kk

Cremesuppe mit Pesto

*kk

Seezungenfilet an einer Kapernweissweinsauce
Mit Butterreis und Lauchgemiise

*kk

Entenbrust an Cassissauce mit Butternudeln
und Gemiise

*kk

Frische Beeren mit Prosecco
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Unser Vorschlag - Willkommens-Dinner mal anders
Stehdinner an der Lounge-Bar PlanetS

Vorspeisenbuffet

Rauchlachstatar,

Rindstatar,

mind. 10 Stk. Diverse Salate,
Vitello Tonnato

Diverse Brotsorten

*kk

Suppe

Kartoffelcremesuppe mit Speckstreifen

*kk

Hauptgangbuffet

Kalbgeschnetzeltes Zircher Art,
Kartoffelgratin und Fusili
Rotbarbenfilets an Weissweindillsauce
Reis

Saisongemuse

*k%

Dessertbuffet

Frichteplatte
Schokoladenmousse
Panna cotta
Kaseplatte

CHF pro Person 56.00

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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UNSER GETRANKEANGEBOT

Weisswein
- Australien
-Wolf Blass (Sémillon, Sauvignon Blanc) CHF 39.00
Schweiz
-Kluseggler - Klushof, Aesch (Riesling x Sylvaner) CHF 39.00
-Chasselas Epesses AOC Réserve St. Urbain 2008 CHF 36.00
-Pinot Gris, Klushof, Aesch 2008 CHF 39.00
Elsass
-Gewdrztraminer - Ernest Preiss CHF 50.00
Australien
- Barossa Valley - Chardonnay CHF 54.00
Osterreich
-Griner Veltliner, Josef Ehmoser CHF 57.00
Rosé
- Schweiz
-Oeil de Perdrix de Neuchatel AOC 2008 CHF 54.00
Rotwein
- Spanien
-El Meson Crianza, Rioja 2004 (Tempranillo) CHF 36.00
Schweiz
-Steinbdckler - Malans (Pinot Noir) CHF 54.00
Portugal
-Quinta do Falcao Reserva, Ribatejo CHF 50.00
(Periquita, Cabernet Sauvignon)
Italien
-La Mora - Monferrato Rosso DOC 2005 CHF 54.00
(Barbera, Cabernet Sauvignon)
-Primitivo del Salento CHF 47.00
-Alluvium red, Knights Valley 1998, Melor&Cabernet CHF 79.00
- Amarone della Valpolicella - DOC 2005 CHF 98.00

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service
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Offen

Bier

Ziegelhof spezial
Ziegelhof Spezial
Heineken
Heineken
Panaché
Herrgottli

Flaschenbier

Ueli Bier
Ittinger Klosterbrau
Erdinger Weissbier

Alkoholfreie Getranke

Henniez Légere grin
Henniez rot

Henniez Naturelle
Henniez Naturelle
Coca Cola

Coca Cola light

Coca Cola zero

Fanta Orange

Sprite

Nestea Lemon

Rivella rot

Rivella blau

Rivella grin
Schweppes Ginger Ale
Schweppes Bitter Lemon

Kaffee/Tee

Kaffee / Milchkaffee
Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccion / Late Macchiato
Tee

Preise inkl. 8% MWST. / Taxen und Service

3.0dl CHF 4.60
5.0dl CHF 6.50
3.0dl CHF 4.60
5.0dl CHF 6.50
3.0dl CHF 4.60
2.0dl CHF 3.00
3.3dl CHF 5.00
3.3dl CHF 5.50
5.0dl CHF 7.50
5.0dl CHF 6.00
1.0 lit CHF 10.00
5.0dl CHF 6.00
1.0 lit CHF 10.00
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
3.3dl CHF 4.50
2.0dl CHF 4.50
2.0dl CHF 4.50

CHF 3.90

CHF 3.90

CHF 5.00

CHF 5.00

CHF 3.80
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