TEPPANYAKI-MENUS

TSUBAKI MENU CHF 92.00

TATAKI BEEF TO HARUMAKI
Roastbeefstreifen japanische Art und Frihlingsrolle

FUJIYA SALADA
Blattsalat an japanischem Dressing

FOWAGURA TO KAMO
Entenleber und Entenbrust

SORBET

GYU LOHS
Rindsentrecote

YASAI
Saisongemuse und Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch

AYAME MENU CHF 84.00

SUSHI SASHIMI TO HARUMAKI
Gemischte Sushi und Sashimi mit FrGhlingsrolle

FUJIYA SALADA
Blattsalat an japanischem Dressing

EBI TO HOTATE
Riesenkrevetten und Jakobsmuschel

SORBET

SAKANA
Fischfilets nach Tagesangebot

YASAI
Saisongemuse und Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch

Welche Garstufe bevorzugen Sie beim Fleisch?
Informieren Sie direkt lhren Koch!

NAMAYAKI blutig — rare — saignant
FUTSU rosa — medium rare— d point
YOKUYAKI durchgebraten — well done - bien cuit

FUr Rindsfilet im Hauptgang berechnen wir einen
Aufpreis von CHF 6.00



SAKURA MENU CHF 114.00

ZENSAI-MORIAWASE
Gemischte japanische Vorspeisen

MISO-SHIRU
Japanische Suppe mit Sojabohnenpaste

FUJIYA SALADA
Blattsalat an japanischem Dressing

EBI TO HOTATE
Riesenkrevetten und Jakobsmuschel

SORBET

GYU HILE
Rindsfilet

YASAI
SaisongemuUse und Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch

MIYABI MENU CHF 128.00

ZENSAI-MORIAWASE
Gemischte japanische Vorspeisen

SUSHI
Sushi nach Tagesangebot

MIYABI SALADA
Blattsalat mit Eierstreifen und Sesam

EBI NO JAGAIMO MAKI

FOWAGURA TO KINOKO NO TSUTSUMIYAKI
Riesenkrevetten gebraten im Kartoffeimantel

und Enfenleber mit Shiitake in der Tasche gebraten

SORBET

GYU HILE / SAKANA
Rindsfilet oder verschiedene Fischfilets

YASAI
Saisongemuse und Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch



KAEDE MENU CHF 74.00

SUSHI SASHIMI TO HARUMAKI
Gemischte Sushi und Sashimi mit FrOhlingsrolle

FUJIYA SALADA
Blattsalat an japanischem Dressing

SORBET

GYU LOHS
Rindsentrecote

YASAI
Saisongemuse und Sojasprossen

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch

YASAI MENU (Vegetarisch) CHF 48.00

HARUMAKI
Hausgemachte FrUhlingsrolle

FUJIYA SALADA
Blattsalat an japanischem Dressing

TOFU
Gebratener Tofu

SORBET

YAKI YASAI
Gebratenes Saisongemuse

YAKI MESHI
Gebratener Reis mit oder ohne Knoblauch

KINDER-MENU

KODOMO MENU CHF 35.00

HARUMAKI
Hausgemachte FrUhlingsrolle

TORI
Pouletbrust mit gebratenem Reis und Gemuse

DESERTO
SUsse KinderUberraschung

FUr Rindsfilet im Hauptgang berechnen wir einen
Aufpreis von CHF 6.00



ZENSAI / VORSPEISEN

CHF
SASHIMI-MORIAWASE '~ Portion 28.50
Rohe Fischfilets nach Jahreszeit
nur Thunfisch 35.00
SASHIMI-MORIAWASE Ganze Portion 45.00
Rohe Fischfilets nach Jahreszeit
mit Reis und Misosuppe
nur Thunfisch 59.00
SUSHI per Stick 4.40
SUSHI-SASHIMI-MORIAWASE % Portion 26.00

Gemischte Sushi und rohe Fischfilets

SUSHI-SASHIMI-MORIAWASE Ganze Portion  41.00
Gemischte Sushi und rohe Fischfilets,
serviert mit Misosuppe

GYUNIKU NO TATAKI 28.50
Roastbeefstreifen japanische Art mit

Knoblauch

HARUMAKI 8.00

Japanische Frohlingsrolle (vegetarisch)

SHIRUMONO / SUPPEN

CHF
MISO SHIRU 8.00
Japanische Suppe
mit Sojapaste und Wakame

SALADA / SALATE

CHF
FUJIYA SALADA 9.50
Blattsalate an japanischem Dressing
IRODORI SALADA 13.50

Blattsalat mit Krevetten, Wakame, Tamago,
Harusame, Tomaten an japanischem
Dressing



TEPPANYAKI VORSPEISEN

CHF
FOWAGURA 13.50
Entenleber (per Tranche & 50 Gramm)
EBI NO JAGAIMO MAKI (2 Stick) 18.50
Riesenkrevetten im Kartoffelmantel

TEPPANYAKI HAUPTSPEISEN

EBI (7 Stick) 56.50
Black Tiger Riesenkrevetten
KAISEN 47.00
Verschiedene Fischfilets und
Riesenkrevetten
HOTATE 43.00
Jakobsmuscheln
GYU LOHS 54.50
Rindsentrecote
GYU HILE 59.50
Rindsfilet

Durch unseren japanischen Teppanyaki-Koch direkt
am Tisch zubereitet. Mit delikaten Saucen, GemUse

und ged@mpftem Reis serviert.

GEBRATENER REIS

YAKI MESHI
Gebratener Reis

NINNIKU MESHI
Gebratener Reis mit Knoblauch

CHF
6.00

6.50



Herkunfisdeklaration

Fleisch und Fisch beziehen wir aus den
folgenden Landern:

Rindfleisch Irland
Ente Frankreich
Poulet Schweiz
Lachs Schottland
Riesenkrevetten Vietham
Thunfisch Philippinen

Alle Preise sind pro Person

inkl. Service und 8.0% MwsSt.

Haben Sie noch Lust auf etwas SUsses?2
Gerne bringen wir Innen unsere separate
Dessertkarte



